
 
 
 
 

 

Seminarübersicht 2020 Transgourmet Bayreuth Stand 01.01.2020 

 

 

Seminar Termin Veranstaltungsort Zeit/Dauer Kosten 

 
Kosten in der GV - das Budget im Griff 

 
05.03.20 

Transgourmet Deutschland GmbH & 

CO. OHG 

Logistikpark 5 

95448 Bayreuth 

 
10:00 - 15:30 Uhr 

 
75 Euro zzgl. MwSt. pro Teilnehmer 

 

HACCP - Workshop: Wie erstelle ich 

ein HACCP System 

 
22.04.20 

Transgourmet Deutschland GmbH & 

CO. OHG 

Logistikpark 5 

95448 Bayreuth 

 
10:00 - 14:00 Uhr 

 
75 Euro zzgl. MwSt. pro Teilnehmer 

 

Altersgerechte Verpflegung von 

Senioren 

 
07.07.20 

Transgourmet Deutschland GmbH & 

CO. OHG 

Logistikpark 5 

95448 Bayreuth 

 
10:00 - 15:00 Uhr 

 
75 Euro zzgl. MwSt. pro Teilnehmer 

 

Senioren- und Kitaverpflegung unter 

einem Hut 

 
20.10.20 

Transgourmet Deutschland GmbH & 

CO. OHG 

Logistikpark 5 

95448 Bayreuth 

 
10:00 - 15:30 Uhr 

 
75 Euro zzgl. MwSt. pro Teilnehmer 

     

     

     

     

 

Sie haben Fragen? Dann wenden Sie sich gerne an: 

Doreen Feig, doreen.feig@transgourmet.de 

 
Weitergehende Informationen finden Sie unter: www.transgourmet.de 

mailto:doreen.feig@transgourmet.de
http://www.transgourmet.de/


Seminarübersicht

Weitergehende Informationen inden Sie unter: www.transgourmet.de

Lebensmittelhygiene und Allergenma-
nagement- das Wichtigste auf einen 
Blick

11.03.20

Oldenburgisches Jugenderholungs-
werk e.V. 
Siedlerstraße 40-46 
26486 Wangerooge

10:00 Uhr bis 15:00 Uhr
Kosten: 75,00 Euro zzgl. MwSt. pro 
Teilnehmer

Glücksfaktor Workshop- Umsetzung 
von Genusskonzepten in Seniorenein-
richtungen

15.04.20
Jugendbildungsstätte Marstall, 
Clemenswerth 1 
49751 Sögel

10:00 Uhr bis 15:00 Uhr
Kosten: 75,00 Euro zzgl. MwSt. pro 
Teilnehmer

Seminar Termin Veranstaltungsort Zeit/Dauer Kosten

Sie haben Fragen? Dann wenden Sie sich gerne an: 
Vanessa Rautenhaus, vanessa.rautenhaus@transgourmet.de

2020 Transgourmet Bremen Stand 01.01.2020



Seminarübersicht

Weitergehende Informationen inden Sie unter: www.transgourmet.de

HACCP - Workshop: Wie erstelle ich 
ein HACCP System?

31.03.20

Hotel Sportwelt Radeberg, 
Am Sandberg 2,  
01454 Radeberg 
 

10:00-14:00 Uhr
75,00 Euro zzgl. Mwst.  
pro Teilnehmer

Lebensmittelhygiene und Allergen- 
management 26.05.20

Hotel Sportwelt Radeberg, 
Am Sandberg 2,  
01454 Radeberg 

10:00-15:00 Uhr
75,00 Euro zzgl. Mwst.  
pro Teilnehmer

Altersgerechte Verplegung von 
Senioren

01.07.20

Hotel Sportwelt Radeberg, 
Am Sandberg 2,  
01454 Radeberg 

10:00-15:00 Uhr
75,00 Euro zzgl. Mwst.  
pro Teilnehmer

Kosten in der Gemeinschafts- 
verplegung - das Budget im Grif

23.09.20

Hotel Sportwelt Radeberg, 
Am Sandberg 2,  
01454 Radeberg 

10:00-15:30 Uhr
75,00 Euro zzgl. Mwst.  
pro Teilnehmer

Führungsstil heute - positive  
Mitarbeiterführung

10.11.20

Hotel Sportwelt Radeberg, 
Am Sandberg 2,  
01454 Radeberg 

10:00-16:00 Uhr
145,00 Euro zzgl. Mwst.  
pro Teilnehmer

Seminar Termin Veranstaltungsort Zeit/Dauer Kosten

Sie haben Fragen? Dann wenden Sie sich gerne an: 
Mandy Ertel, mandy.ertel@transgourmet.de

2020 Transgourmet Dresden Stand 01.01.2020



Seminarübersicht

Weitergehende Informationen inden Sie unter: www.transgourmet.de

Erfolg durch Nachhaltigkeit – Mög-
lichkeiten und Umsetzung

05.02.20
Transgourmet Eichenau 
Holzkirchner Straße 10 
82223 Eichenau

10:00 Uhr bis 15:00 Uhr - 5 Stunden
75 Euro zzgl. MwSt.  
pro Teilnehmer

Glücksfaktor-Workshop – Umsetzung 
von Genusskonzepten in Seniorenein-
richtungen

18.03.20
Transgourmet Eichenau 
Holzkirchner Str. 10 
82223 Eichenau

10:00 Uhr bis 15:00 Uhr - 5 Stunden
75 Euro zzgl. MwSt.  
pro Teilnehmer

Vegetarisch, vegan und „frei von“ im 
Trend

27.05.20
Transgourmet Eichenau 
Holzkirchner Str. 10 
82223 Eichenau

10:00 Uhr bis 15:00 Uhr - 5 Stunden
75 Euro zzgl. MwSt.  
pro Teilnehmer

Change-Workshop - der Weg in die 
digitalisierte Küche

24.09.20
Transgourmet Eichenau 
Holzkirchner Str. 10 
82223 Eichenau

10:00 Uhr bis 16:30 Uhr - 6,5 Stunden
75 Euro zzgl. MwSt.  
pro Teilnehmer

Lebensmittelhygiene inkl. Folgebe-
lehrung 
Infektionsschutzgesetz (IfSG)

14.10.20
Transgourmet Eichenau 
Holzkirchner Str. 10 
82223 Eichenau

10:00 Uhr bis 14:00 Uhr - 4 Sunden
75 Euro zzgl. MwSt.  
pro Teilnehmer

Senioren- und Kinderverplegung 
unter einem Hut 

18.11.20
Transgourmet Eichenau 
Holzkirchner Str. 10 
82223 Eichenau

10:00 Uhr bis 15:30 Uhr - 5,5 Stunden
75 Euro zzgl. MwSt.  
pro Teilnehmer

Seminar Termin Veranstaltungsort Zeit/Dauer Kosten

Sie haben Fragen? Dann wenden Sie sich gerne an: 
Claudia Vidovic, Claudia.Vidovic@transgourmet.de

2020 Transgourmet Eichenau Stand 10.12.2019



Seminarübersicht

Weitergehende Informationen inden Sie unter: www.transgourmet.de

Passierte Kost - selbst hergestellt 11.03.20

Transgourmet Deutschland GmbH & 
Co. OHG 
Ernst-Abbe-Str. 8 
06188 Landsberg/Queis

10:00 Uhr - 18:00 Uhr 95 Euro zzgl. MwSt. pro Teilnehmer

Abfallmanagement - Lebensmittelab-
fälle vermeiden und Geld sparen

05.05.20

Transgourmet Deutschland GmbH & 
Co. OHG 
Ernst-Abbe-Str. 8 
06188 Landsberg/Queis

10:00 Uhr bis 15:00 Uhr 145 Euro zzgl. MwSt. pro Teilnehmer

Führungsstil heute - positive Mitar-
beiterführung

16.09.20

Transgourmet Deutschland GmbH & 
Co. OHG 
Ernst-Abbe-Str. 8 
06188 Landsberg/Queis

10:00 Uhr bis 16:00 Uhr 145 Euro zzgl. MwSt. pro Teilnehmer

HACCP - Workshop: Wie erstelle ich 
ein HACCP System

10.11.20

Transgourmet Deutschland GmbH & 
Co. OHG 
Ernst-Abbe-Str. 8 
06188 Landsberg/Queis

10:00 Uhr bis 14:00 Uhr 75 Euro zzgl. MwSt. pro Teilnehmer

Seminar Termin Veranstaltungsort Zeit/Dauer Kosten

Sie haben Fragen? Dann wenden Sie sich gerne an: 
Antje Heitkamp, Antje.Heitkamp@transgourmet.de

2020 Transgourmet Halle Stand 01.01.2020



Seminarübersicht

Weitergehende Informationen inden Sie unter: www.transgourmet.de

Senioren- und Kinderverplegung 
unter einem Hut 

17.03.2020
Transgourmet Hildesheim, Albert-Ein-

stein-Str. 11, 31135 Hildesheim
10:00 Uhr bis 15:30 Uhr

75 Euro zzgl. MwSt.  
pro Teilnehmer

HACCP-Workshop:  
Wie erstelle ich ein HACCP-System?

05.05.2020
Transgourmet Hildesheim, Albert-Ein-

stein-Str. 11, 31135 Hildesheim
10:00 Uhr bis 14:00 Uhr

75 Euro zzgl. MwSt.  
pro Teilnehmer

Kochen in den Wohnbereichen 23.06.2020

Puravia Trainings Akademie Hanno-

ver, Am Bahndamm 20-22, 30453 
Hannover 

 

10:00 Uhr bis 16:30 Uhr
125 Euro zzgl. MwSt. 
pro Teilnehmer 

Mind. Teilnehmer: 10 Personen

Verplegungskonzepte – von frisch bis 
Convenience

08.09.2020
Transgourmet Hildesheim, Albert-Ein-

stein-Str. 11, 31135 Hildesheim
10:00 Uhr bis 14:30 Uhr

75 Euro zzgl. MwSt.  
pro Teilnehmer

Seminar Termin Veranstaltungsort Zeit/Dauer Kosten

Sie haben Fragen? Dann wenden Sie sich gerne an: 
Anja Schlimme, anja.schlimme@transgourmet.de

2020 Transgourmet Hildesheim Stand 15.01.2020



Seminarübersicht

Weitergehende Informationen inden Sie unter: www.transgourmet.de

Senioren- und Kinderverplegung 
unter einem Hut 

11.03.20
Transgourmet Kempten 
Dieselstr. 31 
87437 Kempten

10:00 Uhr bis 15:30 Uhr - 5,5 Stunden
75 Euro zzgl. MwSt.  
pro Teilnehmer

Erfolg durch Nachhaltigkeit – Mög-
lichkeiten und Umsetzung

02.04.20
Transgourmet Kempten 
Dieselstraße 31 
87437 Kempten

10:00 Uhr bis 15:00 Uhr - 5 Stunden
75 Euro zzgl. MwSt.  
pro Teilnehmer

Lebensmittelhygiene inkl. Folgebe-
lehrung 
Infektionsschutzgesetz (IfSG)

06.05.20
Transgourmet Kempten 
Dieselstraße 3 
87437 Kempten

10:00 Uhr bis 14:00 Uhr - 4 Stunden
75 Euro zzgl. MwSt.  
pro Teilnehmer

Glücksfaktor-Workshop – Umsetzung 
von Genusskonzepten in Seniorenein-
richtungen

10.06.20
Seniorenheim Hege 
Hege 5 
88142 Wasserburg (Bodensee)

10:00 Uhr bis 15:00 Uhr - 5 Stunden
75 Euro zzgl. MwSt.  
pro Teilnehmer

Change-Workshop - der Weg in die 
digitalisierte Küche

28.10.20 folgt 10:00 Uhr bis 16:30 Uhr - 6,5 Stunden
75 Euro zzgl. MwSt.  
pro Teilnehmer

Vegetarisch, vegan und „frei von“ im 
Trend

26.11.20
Transgourmet Kempten 
Dieselstraße 31 
87437 Kempten

10:00 Uhr bis 15:00 Uhr - 5 Stunden
75 Euro zzgl. MwSt.  
pro Teilnehmer

Seminar Termin Veranstaltungsort Zeit/Dauer Kosten

Sie haben Fragen? Dann wenden Sie sich gerne an: 
Claudia Vidovic, Claudia.Vidovic@transgourmet.de

2020 Transgourmet Kempten Stand 20.01.2020



Seminarübersicht

Weitergehende Informationen inden Sie unter: www.transgourmet.de

Führungsstil heute 11.02.2020 TG Köln 10:00 bis 16:00 Uhr 145,00 Euro

Senioren- und Kinderverplegung 
unter einem Hut

05.03.2020 TG Köln 10:00-15:30 Uhr 75,00 Euro

Gewürze in der vegetarischen Kita 
Verplegung

24.03.2020 TG Köln 10:00-15:00 Uhr 115,00 Euro

Lebensmittelhygiene inkl. Folgebeleh-
rung (IFSG)

17.09.2020 TG Köln 10:00-14:00 Uhr 75,00 Euro

HACCP Workshop 23.09.2020 TG Köln 10:00-15:00 Uhr 75,00 Euro

Abfallmanagement 13.10.2020 TG Köln 10:00-15:00 Uhr 145,00 Euro

Seminar Termin Veranstaltungsort Zeit/Dauer Kosten

Sie haben Fragen? Dann wenden Sie sich gerne an: 
Claudia Schmitz, claudia.schmitz@transgourmet.de

2020 Transgourmet Köln Stand 21.01.2020



Seminarübersicht

Seminar Termin Veranstaltungsort Zeit/Dauer Kosten

Erfolg durch Nachhaltigkeit –Mög-

lichkeiten und Umsetzung
12.02.2020

Transgourmet Riedstadt, Albert-Ein-

stein-Str. 2, 64560 Riedstadt
10:00 Uhr bis 15:00 Uhr

75 Euro zzgl. MwSt.  

pro Teilnehmer

HACCP-Workshop:

Wie erstelle ichein HACCP-System?
22.04.2020

Transgourmet Riedstadt, Albert-Ein-

stein-Str. 2, 64560 Riedstadt
10:00 Uhr bis 14:00 Uhr

75 Euro zzgl. MwSt.  

pro Teilnehmer

Sie haben Fragen? Dann wenden Sie sich gerne an:  

Anita Schön, anita.schoen@transgourmet.de

Weitergehende Informationen finden Sie unter:www.transgourmet.de

2020 Transgourmet Riedstadt Stand 11.12.2019

mailto:anita.schoen@transgourmet.de
http://www.transgourmet.de/


Seminarübersicht

Weitergehende Informationen inden Sie unter: www.transgourmet.de

HACCP-Workshop:  
Wie erstelle ich ein HACCP-System?

29.01.20 Rostock Roggentin 10.00-15.00 Uhr 75 €

Messe „essenz“ 24.03.20 Berlin 14.00-19.00 Uhr kostenlos

Messe „essenz“ 25.03.20 Berlin 9.30-14.00 Uhr kostenlos

Kosten in der Gemeinschaftsverple-
gung – das Budget im Grif

21.04.20 Berlin 10.00-15.30 Uhr 75 €

HACCP-Workshop:  
Wie erstelle ich ein HACCP-System?

28.04.20 Berlin/ Rostock 10.00-15.00 Uhr 75 €

Glücksfaktor-Workshop – Umsetzung 
von Genusskonzepten in Seniorenein-
richtungen

13.05.20 Berlin/ Rostock 10.00-15.00 Uhr 75 €

Ausgewogene Ernährung und Grund-
lagen der Diätetik

17.06.20 Rostock Roggentin 10.00-16.00 Uhr 75 €

Vegetarisch, vegan und „frei von“ im 
Trend

18.08.20 Berlin 10.00-16.00 Uhr 75 €

Seminar Termin Veranstaltungsort Zeit/Dauer Kosten

Sie haben Fragen? Dann wenden Sie sich gerne an: 
Magdalena Giedrojc, magdalena.giedrojc@transgourmet.de

2020 Transgourmet Rostock/Berlin Stand 01.01.2020



Seminarübersicht

Weitergehende Informationen inden Sie unter: www.transgourmet.de

Senioren- und Kinderverplegung 
unter einem Hut 

15.09.20 Berlin 10.00-15.30 Uhr 75 €

Verplegungskonzepte – von frisch bis 
Convenience

30.09.20 Rostock Roggentin 10.00-15.30 Uhr 75 €

Speiseplankennzeichnung: von Aller-

gene bis Zusatzstofe
06.10.20 Berlin 10.00-15.00 Uhr 75 €

Erfolg durch Nachhaltigkeit – Mög-

lichkeiten und Umsetzung
28.10.20 Rostock Roggentin 10.00-16.00 Uhr 75 €

Seminar Termin Veranstaltungsort Zeit/Dauer Kosten

Sie haben Fragen? Dann wenden Sie sich gerne an: 
Magdalena Giedrojc, magdalena.giedrojc@transgourmet.de

2020 Transgourmet Rostock/Berlin Stand 01.01.2020



Seminarübersicht

Weitergehende Informationen inden Sie unter: www.transgourmet.de

Senioren- und Kinderverplegung 
unter einem Hut 

18.02.20
Transgourmet ULM, Eiselauer Weg 2, 
89081 ULM

10:00 - 15:30 Uhr
75 Euro zzgl. MwSt.  
pro Teilnehmer

Wurst-Workshop – werde selbst zum 
Metzger

10.03.20
Transgourmet ULM, Eiselauer Weg 2, 
89081 ULM

11:00 - 16:00 Uhr
95 Euro zzgl. MwSt.  
pro Teilnehmer

Senioren- und Kinderverplegung 
unter einem Hut 

17.06.20 Raum Ofenburg/Freiburg 10:00 - 15:30 Uhr
75 Euro zzgl. MwSt.  
pro Teilnehmer

Wurst-Workshop – werde selbst zum 
Metzger

13.10.20
Transgourmet ULM, Eiselauer Weg 2, 
89081 ULM

11:00 - 16:00 Uhr
95 Euro zzgl. MwSt.  
pro Teilnehmer

Seminar Termin Veranstaltungsort Zeit/Dauer Kosten

Sie haben Fragen? Dann wenden Sie sich gerne an: 
Susanne Grees, susanne.grees@transgourmet.de

2020 Transgourmet Ulm Stand 01.01.2020


