Seminariibersicht 2021 Transgourmet Online Seminare Stand 27.05.2021 TRANSGOURMET

Seminar Veranstaltungsort Zeit/Dauer

Kuiche 4.0: Digitalisierung in der 08.04.2021

Gemeinschaftsverpflegung Online 13:30-16:30 45 € zzgl. MwSt. pro Teilnehmer

Lebensmittelunvertraglichkeiten/ -
allergien mit Update zu 20.04.2021 Online 13:30-16:00 45 € zzgl. MwSt. pro Teilnehmer
Kennzeichnungspflicht

Bedarf: hte Schul- und : .
K?ta?/;rsp%f?éeginge chuimun 21.04.2021 Online 10:00 - 15:00 45 € zzgl. MwSt. pro Teilnehmer

Senioren- und Kinderverpflegung unter

einem Hut 04.05.2021 Online 10:00 - 15:30 45 € zzgl. MwSt. pro Teilnehmer
Kulinarische Nachhaltigkeit 05.05.2021 Online 13:30 - 16:30 45 € zzgl. MwSt. pro Teilnehmer
Energieeffizienz und . 019 .

Energiemanagement 06.05.2021 Online 09:00 - 12:30 50 € zzgl. MwsSt. pro Teilnehmer
HACCP Workshop: Wie erstelle ich ein . . . .

HACCP System? 08.06.2021 Online 10:00 - 14:00 45 € zzgl. MwSt. pro Teilnehmer
Der Umgang mit Beschwerden des 15.06.2021 Online 10:00-15:30 89 € 2zgl. MwSt. pro Teilnehmer

Tischgastes

- = ~ Sie haben Fragen? Dann wenden Sie sich gerne an:
) =4
@@ akademie@transgourmet.de

Weitergehende Informationen finden Sie unter: www.transgourmet.de
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Lebensmittelhygiene inkl.

Folgebelehrung Infektionsschutzgesetz | 24.06.2021 Online 13:30 - 16:00 45 € zzgl. MwSt. pro Teilnehmer
(IfSG)

kulinarische Nachhaltigkeit 29.06.2021 Online 10:00 - 15:00 45 € zzgl. MwSt. pro Teilnehmer
Update Corona - Aktuelles aus der 30.06.2021 Online 14:00 - 15:30 0 € zzgl. MwSt. pro Teilnehmer

Lebensmittelhygiene

Lebensmittelhygiene inkl.
Folgebelehrung Infektionsschutzgesetz | 09.07.2021 Online 10:00 - 13:30 45 € zzgl. MwSt. pro Teilnehmer
(IfSG)

Bedarfsgerechte Schul- und

. 13.07.2021 Online 10:00 - 15:00 45 € zzgl. MwSt. pro Teilnehmer
Kitaverpflegung
Genuss und Essatmosphre - 19.07.2021 Online 10:00 - 14:30 95 € zzgl. MwSt. pro Teilnehmer
Speiseversorgung in Wohngruppen T ’ ’ ’ ’
Vegan kochen leicht gemacht — das 1x1 . AA 12 .
derveganen Kiiche 08.09.2021 Online 09:00 - 13:30 65 € zzgl. MwSt. pro Teilnehmer
HACCP Workshop: Wie erstelle ich ein | 34 59 554 Online 10:00 - 14:00 45 € 22g]. MwSt. pro Teilnehmer

HACCP System?

- = ~ Sie haben Fragen? Dann wenden Sie sich gerne an:
) =4
@@ akademie@transgourmet.de

Weitergehende Informationen finden Sie unter: www.transgourmet.de
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Lebensmittelunvertréaglichkeiten/ -
allergien mit Update zu 05.10.2021 Online 13:30 - 16:00 45 € zzgl. MwSt. pro Teilnehmer
Kennzeichnungspflicht

Schritt fiir Schritt zum Bio-Angebot 07.10.2021 Online 09:00 - 12:00 45 € zzgl. MwSt. pro Teilnehmer

Lebensmittelhygiene inkl.
Folgebelehrung Infektionsschutzgesetz | 12.10.2021 Online 13:30 - 16:00 45 € zzgl. MwSt. pro Teilnehmer
(IfSG)

Garverfahren mit gesundheitlicher
Bewertung —von frisch bis 03.11.2021 Online 09:00 - 12:00 45 € zzgl. MwSt. pro Teilnehmer
Convenience

- = ~ Sie haben Fragen? Dann wenden Sie sich gerne an:
) =4
@@ akademie@transgourmet.de

Weitergehende Informationen finden Sie unter: www.transgourmet.de



