Seminarii bersicht 2022 fir unsere Online-Seminare

TRANSGOURMET

Seminar Veranstaltungsort Zeit/Dauer
Bedarfsgerechte . S M .00 - 17-
Schul- und Kitaverpflegung 25.01.2022 Online mit Microsoft Teams 4 Stunden (13:00 - 17:00 Uhr) 45,00 € zzgl. MwSt. pro Person
Lebensmittelhygiene
inkl. Folgebelehrung 27.01.2022 Online mit Microsoft Teams 4 Stunden (13:00 - 17:00 Uhr) 45,00 € zzgl. MwSt. pro Person
Infektionsschutzgesetz (IfSG)
Erfolgreiches - 03.03.2022 Online mit Microsoft Teams 6 Stunden (10:00 - 16:00 Uhr) 125,00 € zzgl. MwSt. pro Person
Infoveranstaltung zu den Themen
Kiichenkosten im Griff, Prozessmanagement, | 17.03.2022 Online mit Microsoft Teams 1,5 Stunden (13:00 - 14:30 Uhr) kostenfrei
Garverfahren und Notfallplan
Im Alterguplverpﬂegt 22.03.2022 Online mit Microsoft Teams 4 Stunden (13:00 - 17:00 Uhr) 45,00 € zzgl. MwSt. pro Person
Ernahrung élterer Menschen
Schritt fuir Schritt zum Bio-Angebot 23.03.2022 Online mit Microsoft Teams 3 Stunden (13:00 - 16:00 Uhr) 45,00 € zzgl. MwSt. pro Person
Kennzeichnung von A-Z . . P
Ein Update fiir den Speiseplan 23.03.2022 Online mit Microsoft Teams 4 Stunden (13:00 - 17:00 Uhr) 45,00 € zzgl. MwSt. pro Person
Energieeffizienz 25.03.2022 Online mit Microsoft Teams 5,5 Stunden (10:00 - 15:30 Uhr) 95,00 € zzgl. MwSt. pro Person
und Energiemanagement
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Weitergehende Informationen finden Sie unter: www.transgourmet.de



Seminariibersicht

2022 fir unsere Online-Seminare

TRANSGOURMET

Seminar Veranstaltungsort Zeit/Dauer
Genuss und Essatmosphére : MG 20 - 17
Speiseversorgung in Wohngruppen 28.03.2022 Online mit Microsoft Teams 4,5 Stunden (12:30 - 17:00 Uhr) 120,00 € zzgl. MwSt. pro Person
\Ii/aiseiselil;'cr;lllAicclg:Ein HACCP Konzept 31.03.2022 Online mit Microsoft Teams 4 Stunden (13:00 - 17:00 Uhr) 45,00 € zzgl. MwSt. pro Person
Diatetik
Basiswissen mundgerecht 28.04.2022 Online mit Microsoft Teams 4 Stunden (13:00 - 17:00 Uhr) 45,00 € zzgl. MwsSt. pro Person
(Gut versorgt mit allen Nahrstoffen)
Lebensmittel-
unvertréglichkeiten/ -allergien 03.05.2022 Online mit Microsoft Teams 3 Stunden (13:00 - 16:00 Uhr) 45,00 € zzgl. MwsSt. pro Person
Hintergriinde und Bedeutung
Update Lebensmittelrecht 04.05.2022 Online mit Microsoft Teams 1,5 Stunden (14:00 - 15:30 Uhr) kostenfrei
Das Wichtigste auf einen Blick
Storytelling 05.05.2022 Online mit Microsoft Teams 5 Stunden (10:00 - 15:00 Uhr) 250,00 € zzgl. MwsSt. pro Person
Kulinarische Nachhaltigkeit 05.05.2022 Online mit Microsoft Teams 3 Stunden (13:00 - 16:00 Uhr) 45,00 € zzgl. MwSt. pro Person
Lebensmittelabfille reduzieren 11.05.2022 Online mit Microsoft Teams 5 Stunden (10:00 - 15:00 Uhr) 65,00 € zzgl. MwSt. pro Person
& Einwegverpackungen eliminieren
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Weitergehende Informationen finden Sie unter: www.transgourmet.de




Seminarii bersicht 2022 fir unsere Online-Seminare

TRANSGOURMET

Seminar

Veranstaltungsort

Zeit/Dauer

Crashkurs Veggie . A AN 14
Theorie und Praxisworkshop 19.05.2022 Online mit Microsoft Teams 3 Stunden (10:00 - 13:00 Uhr) 45,00 € zzgl. MwSt. pro Person
Lebensmittelhygiene
inkl. Folgebelehrung 24.06.2022 Online mit Microsoft Teams 4 Stunden (09:30 - 13:30 Uhr) 45,00 € zzgl. MwSt. pro Person
Infektionsschutzgesetz (IfSG)
Kulinarische Nachhaltigkeit 13.09.2022 Online mit Microsoft Teams 3 Stunden (13:00 - 16:00 Uhr) 45,00 € zzgl. MwsSt. pro Person
Storytelling 14.09.2022 Online mit Microsoft Teams 5 Stunden (10:00 - 15:00 Uhr) 250,00 € zzgl. MwSt. pro Person
Schritt fuir Schritt zum Bio-Angebot 14.09.2022 Online mit Microsoft Teams 3 Stunden (13:00 - 16:00 Uhr) 45,00 € zzgl. MwSt. pro Person
Im Alter gut verpflegt . - an
Ernshrung 3lterer Menschen 14.09.2022 Online mit Microsoft Teams 4 Stunden (13:00 - 17:00 Uhr) 45,00 € zzgl. MwSt. pro Person
Diatetik
Basiswissen mundgerecht 15.09.2022 Online mit Microsoft Teams 4 Stunden (10:00 - 14:00 Uhr) 45,00 € zzgl. MwSt. pro Person
(Gut versorgt mit allen Nahrstoffen)
Infoveranstaltung zu den Themen
Kiichenkosten im Griff, Prozessmanagement, | 22.09.2022 Online mit Microsoft Teams 1,5 Stunden (13:00 - 14:30 Uhr) kostenfrei
Garverfahren und Notfallplan
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Weitergehende Informationen finden Sie unter: www.transgourmet.de



Seminarii bersicht 2022 fir unsere Online-Seminare

TRANSGOURMET

Seminar Veranstaltungsort Zeit/Dauer
\Ii/ﬁsé'selﬁgtr:ﬂéccr%n HACCP Konzept 23.09.2022 Online mit Microsoft Teams 4 Stunden (09:30 - 13:30 Uhr) 45,00 € zzgl. MwSt. pro Person
Energieeffizienz 23.09.2022 Online mit Microsoft Teams 5,5 Stunden (10:00 - 15:30 Uhr) 95,00 € zzgl. MwSt. pro Person
und Energiemanagement
Kennzeichnung von A-Z : M 20 - 13-
Ein Update fiir den Speiseplan 30.09.2022 Online mit Microsoft Teams 4 Stunden (09:30 - 13:30 Uhr) 95,00 € zzgl. MwSt. pro Person
Genuss und Essatmosphére ; N 20 .17
Speiseversorgung in Wohngruppen 07.11.2022 Online mit Microsoft Teams 4,5 Stunden (12:30 - 17:00 Uhr) 120,00 € zzgl. MwSt. pro Person
Lebensmittelabfille reduzieren 15.11.2022 Online mit Microsoft Teams 5 Stunden (10:00 - 15:00 Uhr) 65,00 € zzgl. MwSt. pro Person
& Einwegverpackungen eliminieren
Bedarfsgerechte : MG .00 - 17
Schul- und Kitaverpflegung 10.11.2022 Online mit Microsoft Teams 4 Stunden (13:00 - 17:00 Uhr) 45,00 € zzgl. MwSt. pro Person
Lebensmittel-
unvertraglichkeiten/ -allergien - 15.11.2022 Online mit Microsoft Teams 3 Stunden (13:00 - 16:00 Uhr) 45,00 € zzgl. MwSt. pro Person
Hintergrinde und Bedeutung
Update Lebensmittelrecht 17.11.2022 Online mit Microsoft Teams 1,5 Stunden (10:00 - 11:30 Uhr) kostenfrei
Das Wichtigste auf einen Blick
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Weitergehende Informationen finden Sie unter: www.transgourmet.de



Seminarubersicht 2022 fiir unsere Online-Seminare TRANSGOURMET

Seminar Veranstaltungsort Zeit/Dauer

Lebensmittelhygiene
inkl. Folgebelehrung 24.11.2022 Online mit Microsoft Teams 1,5 Stunden (10:00 - 11:30 Uhr) 45,00 € zzgl. MwSt. pro Person
Infektionsschutzgesetz (IfSG)
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Weitergehende Informationen finden Sie unter: www.transgourmet.de



