Seminarii bersicht 2024 fur den Betrieb Bremen

TRANSGOURMET

Seminar Veranstaltungsort Zeit/Dauer
Basiskurs HACCP 5019004 i‘;fgg‘%ﬁ;zze?””m Rhaudermoor | o @ den (09:00 - 1330 Uhr) 95,00 € zzgl. Mwst. fiir Kund:innen
Wie erstelle ich ein HACCP-Konzept? 26817 Rhaudermoor 125,00 € zzgl. MwSt.

. . . 260 Grad Halle . .
Pflanzliche Fleischalternativen 20.02.2024 Neuendamm 4 4 Stunden (10:00 - 14:00 Uhr) 95,00 € zzgl. MwsSt. fiir Kund:innen
als Proteinquelle 125,00 € zzgl. MwSt.

49661 Cloppenburg
Lebensmittelhygiene Transgourmet Bremen . y
inkl. Folgebelehrung 28.02.2024 Ludwig-Erhard-StraRe 16 4 Stunden (09:00 - 13:00 Uhr) 95,00 & zzgl. Mwst. fiir Kund:innen
Infektionsschutzgesetz (IfSG) 28197 Bremen ’ g ’

' Berufsbildenden Schule Wittmund . .

HACCP und Hygiene - - A A 95,00 € zzgl. MwsSt. fiir Kund:innen
Dokumentation in der Kiiche 29.02.2024 Leepenser Weg 26-28 5 Stunden (10:00 - 15:00 Uhr) 125,00 € z2gl. MwSt.

26409 Wittmund
Qualitdtsmanagement- Gebiet Bremen . .
Chancen und Sicherheit fiir 16.04.2024 (der genaue Veranstaltungsort wird 5 Stunden (10:00 - 15:00 Uhr) ?gé)gfézz%I.IM,\\/A‘/jlgtfurKund.lnnen
die Gemeinschaftsverpflegung noch bekannt gegeben) ’ g ’

: : Gebiet Bremen . .
Seniorenverpflegung mit Mehrwert . - 95,00 € zzgl. MwsSt. fuir Kund:innen
in der Praxis 05.11.2024 (der genaue Veranstaltungsort wird 5 Stunden (10:00 - 15:00 Uhr) 125,00 € z2gl. MwSt.

noch bekannt gegeben)

on &5 &

Om Sie haben Fragen? Dann wenden Sie sich gerne an:
m& Rebekka Richter erreichbar unter: rebekka.richter@transgourmet.de

Weitergehende Informationen finden Sie unter: www.transgourmet.de



