Seminarii bersicht 2024 fur den Betrieb Bremen

TRANSGOURMET

Seminar Veranstaltungsort Zeit/Dauer
Basiskurs HACCP 5019004 i‘;fgg‘%ﬁ;zze?””m Rhaudermoor | o @ den (09:00 - 1330 Uhr) 95,00 € zzgl. Mwst. fiir Kund:innen
Wie erstelle ich ein HACCP-Konzept? 26817 Rhaudermoor 125,00 € zzgl. MwSt.
. . . 360 Grad Halle . .
Filanzliche Flelschalternativen 20.02.2024 Neuendamm 4 4 Stunden (10:00 - 14:00 Uhr) 95,00 € zzgl. MwSt. fiir Kund:innen
q 49661 Cloppenburg ’ g ’
Lebensmittelhygiene Transgourmet Bremen . y
inkl. Folgebelehrung 28.02.2024 Ludwig-Erhard-StraRe 16 4 Stunden (09:00 - 13:00 Uhr) 95,00 & zzgl. Mwst. fiir Kund:innen
Infektionsschutzgesetz (IfSG) 28197 Bremen ’ g ’
' Berufsbildenden Schule Wittmund . .
HACCP und Hygiene - - A A 95,00 € zzgl. MwsSt. fiir Kund:innen
Dokumentation in der Kiiche 29.02.2024 Ii%i%%n\s;i;,yr\;efnzdf) 28 5 Stunden (10:00 - 15:00 Uhr) 125,00 € zzgl. MwSt.
Qualitdtsmanagement- Katholische Akademie Stapelfeld . y
Chancen und Sicherheit fur 13.06.2024 Stapelfelder Kirchstr. 13 5 Stunden (10:00 - 15:00 Uhr) ?g?gféi‘%l'l’\/‘,\\;"\igtmr Kund:innen
die Gemeinschaftsverpflegung 49661 Cloppenburg ’ g ’

; ; . Bildungszentrum Ostfriesland-Potsh. eV. - :
Seniorenverpflegung mit Mehrwert Ev. Bildung ) ) 95,00 € zzgl. MwsSt. fiir Kund:innen
: - 05.11.2024 Potshauser Str. 20 5 Stunden (10:00 - 15:00 Uhr)
in der Praxis 26842 Ostrhauderfehn 125,00 € zzgl. MwSt.

Sie haben Fragen? Dann wenden Sie sich gerne an:
Q
A 8 ofo (=g ol
p ™ f-¥-¥-] mm Rebekka Richter erreichbar unter: rebekka.richter@transgourmet.de

Weitergehende Informationen finden Sie unter: www.transgourmet.de



